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CRM RODEZ Menus dw 1 aw 15 Nevembre 2024
PARTAGE

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JEUDI

5 JOURS
ENTREE Betteraves vinaigrette Crépe au fromage Duo chou rouge/carottes rapées Taboulé
B Ay . -
PLAT PRINCIPAL )~ Blanquette de dinde & Jambon blanc* T=/ Omelette 2] Colin 3 céréales
ACCOMPAGNEMENT W Blé Choux de Bruxelles Lentilles cuisinées Trio de légumes
— e
PRODUIT LAITIER Saint Nectaire Yaourt brassé fraise Pointe de brie a couper Carré frais
DESSERT Maestro vanille Fruit Crépe vanille Fruit
Sany viande Colin sauce colombo Boulette végétale a la tomate okok ok
Sany pene Boulette végétale a la tomate
tounilles d'alimenty : @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
es Y h - et oeufs P & guits féculents et l1egumes secs Faitiers

Nea salades et nes platy conmpesés Culyde France T=/

Taboulé : semoule, poivrons rouges, poivrons verts, tomates, raisin sec, vinaigrette, menthe, jus de citron

Nea saumces ) ©
Sauce blanquette : roux blanc, créme, carottes, champignons, bouillon de volaille, ail, persil, oignons Péche eaponsable

Houte valewv erwsi

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



